+

_ Fromagerie
Edouard Conus

Afftneur en Savoie
depuis trois

74930

générations

Fromagerie Edouard Conus
136 route de Reignier

Pers-Jussy

Tél: 04.50.94.49.49 Fax: 04.50.94.43.30
Mail : servicequalite@conus.fr

Fiche technique produit :
Reblochon de Savoie
Halles France Frais

Type de fromage :
Signe de qualité :
Identification :

PRESENTATION GENERALE

Fromage a pate pressée non cuite a cro(te lavée
Apellation d'Origine Protégée (AOP)

Plague de caséine rouge

Type de lait : Lait cru entier de vache
Origine : Haute-Savoie (Zone définie dans le décret AOP)
Allergénes : Lait et dérivés de produits laitier
CARACTERISTIQUES PRODUIT
Ingrédients Affinage : 15 jours minimum
lait cru Date Limite de Consommation : 60 jours
sel Date Limite Garantie a Réception (DLGR): 30jours minimum

ferments lactiques

Température de conservation :

entre 0°C et +8°C

présure animale

CARACTERISTIQUE MICROBIOLOGIQUE ET PHYSICO-CHIMIQUE

*selon critére FDC tolérance 100 000 UFC/g

Listeria monocytogenes : | Absence dans 25g Matieres Grasses / Extrait Sec: |45% min
Salmonella sp. : Absence dans 25g Matiéres Grasses / Produit Fini: | 28% min
E. Coli beta gluco + : <10 000* UFC/g
Staphylococcus coag + : <10 000* UFC/g

CARACTERISTIQUES NUTRITIONNELLES (moyenne pour 100g)

Energie (kJ / kcal) 1370/330
Matiére Grasses (g) 28
Dont acide gras saturés (g) 17
Glucides (g) 0
Dont sucres (g) 0
Protéines (g) 21
Calcium (g) 0,471
Sel (g) 1,2

CARACTERISTIQUES LOGISTIQUES

Code douanier : 04 06 90 92 EAN Colis : 93606521110770
Code interne : 10101 Poids net moyen du colis (kg) : 6,000
EAN Commande | 3606521180770 Nombre d'UVC par colis : 12
Poids : 450g a 550g Dimension colis Lx I x H (mm) : 470x310x90
Hauteur : 35 mm environ Nombre de colis par couche : 5
Diametre: 140 mm environ Nombre de couches par palette : 12
Conditionnement : Individuel Poids Net palette (kg) : 360
Hauteur palette (mm) : 1350

Ce fromage est au lait cru pour plus d’information consultez www.fromagesaulaitcru.fr
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