
100ml 250ml *AQR

138 kJ

32 kcal

344 kJ

81 kcal
4%

0 ou < 0,5 0 ou < 0,5 0%

0 0 0%

4,8 12 5%

4,8 12 13%

3,3 8,3 17%

0,1 0,25 4%

120 mg (soit 15% des 

VNR**)

300 mg (soit 38% des 

VNR**

100ml 250ml *AQR

197 kJ

47 kcal

492 kJ

117 kcal
6%

1,6 4 6%

1,0 2,5 13%

4,8 12 5%

4,8 12 13%

3,3 8,25 17%

0,1 0,25 4%

120 mg (soit 15% des 

VNR**)

300 mg (soit 38% des 

VNR**

*AQR : Apports Quotidiens de Référence / ** VNR : Valeurs Nutritionnelles de Référence

Dont acides gras saturés (g)

Glucides (g)

Dont sucres (g)

Protéines (g)

Sel (g)

Calcium (mg)

Matières grasses (g)

Film pack Neutre

Poignée pack Présnce, imprimée

Marquage au jet d’encre DDM + n° lot + Estampille sanitaire

Valeur énergétique

Caractéristiques nutritionnelles
Lait écrémé

Lait demi-écrémé

Valeur énergétique

Matières grasses (g)

Dont acides gras saturés (g)

Glucides (g)

FR 35.051.001 CE / 35 051 C

Conditionnement
Contenance 1 litre

Type de conditionnement Brique Slim

Bouchon Absence

Estampille sanitaire / Code emballeur
FR 56.179.006 CE /  56 179 C

FICHE TECHNIQUE PRODUIT

Description du produit

Dénomination légale

Composition

Origine du lait

Mode de conservation

Lait écrémé, demi-écrémé et entier

Lait écrémé, demi-écrémé et entier stérilisé UHT

Lait de vache

Pays de la Loire, Bretagne et Nouvelle Aquitaine

150 jours
Avant ouverture, à conserver dans un endroit frais et sec.

Après ouverture, à conserver au froid à +6°C maximum et à consommer dans les 4 

jours

Nom commercial

Date de Durabilité Minimale

Lait écrémé, demi-écrémé et entier 
stérilisé UHT

LE PETIT VENDÉEN

Contrat date 60 jours

Dont sucres (g)

Protéines (g)

Sel (g)

Calcium (mg)

*AQR : Apports Quotidiens de Référence / ** VNR : Valeurs Nutritionnelles de Référence
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100ml 250ml *AQR

271 kJ

65 kcal

677 kJ

162 kcal
8%

3,6 9 13%

2,2 5,5 28%

4,8 12 5%

4,8 12 13%

3,3 8,25 17%

0,1 0,25 4%

120 mg (soit 15% des 

VNR**)

300 mg (soit 38% des 

VNR**

Écrémé Demi-écrémé Entier

3175310002734 3175310002741 3175310002727

3597246003904 3175310002758 3175316002721

Palette 
(uniquement pour le demi-

écrémé)

Demi-palette Palette de 2 demi-palette

840 420 840

6 6 6

140 70 140

276x117x194 276x117x194 276x117x194

28 14 28

5 5 5

1200x800x1086 800x600x1130 1200x800x1287

865 430 860

921 458 940

Locative Locative Locative
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Rue des Hureaux - ZAC du Bois de Plaisance
60280 VENETTE

Tél : 03 44 30 43 21 Fax : 03 44 30 43 20

Nb couches

Dimension palette (L*l*h) en mm

Poids net en kg

Poids brut en kg

Type palette
Les dimensions et poids peuvent légèrement varier selon le site de fabrication

Nb UVC/ palette

Nb UVC/ colis

Nb colis / palette

Dimensions colis (L*l*h) en mm

ORLAIT SAS

Nb colis / couche

Allergènes présents
Selon règlement 1169/2011 CE

Lait de vache

Ionisation 
selon directive 1999/2/CE

Produit non ionisé

Produit ne contenant pas d’ingrédients ionisés

OGM 
selon directive 2001/18/CE et règlements 1829/2003 CE 

et 1830/2003 CE

Produit non soumis à l’étiquetage OGM

Code EAN PACK

Caractéristiques du produit

Attestations

Données logistiques

Code EAN UVC

Caractéristiques organoleptiques

Gout

Cryoscopie

Flore totale < 10 germes pour 0.1 ml

pH

Absence de gouts anormaux (amer, acide, cuit …)

Caractéristiques physico-chimiques

Acidité Dornic

6.4 à 6.9

Alimentarité des emballages
Selon règlement 2004/1935 CE, règlement 2006/2023 

CE et règlement 10/2011 CE

Apte au contact alimentaire

≤ -0.510°C

13 - 17°D

Odeur

Couleur

Texture

Caractéristiques microbiologiques

Homogène, couleur typique du lait, absence de couleur anormale

Liquide, homogène

*AQR : Apports Quotidiens de Référence / ** VNR : Valeurs Nutritionnelles de Référence

Matières grasses (g)

Dont acides gras saturés (g)

Glucides (g)

Dont sucres (g)

Protéines (g)

Typique du lait, absence d’odeur anormale

Lait entier

Valeur énergétique

Sel (g)

Calcium (mg)

Version_client
Date_application

